
Un cruce de caminos gastronómicos en formato menú degustación

Snacks

De “tapas por Burgos”
Olla podrida

Cojonudo

Bogavante del Cantábrico
En tartaleta con duxelle de erizo

Vaca madurada
Queso Peña Amaya y aliño de trufa 

Hinojo
A la brasa, con beurre blanc de Verdejo, y mantequilla noissete

Guisante Lágrima, carabinero y caviar Osetra
con pesto de pistacho ahumado y guisantes

Nuestra versión de la Sopa Castellana

Lubina salvaje 
Con caldo de boletus acidulado y toffe de piñón tostado

Secuencias del Lechazo
Ravioli de cuellos asados

Consomé 
Lomo madurado y remolacha

Mango, apio y lima

Babá al ron
Flambeado y con helado de vainilla de Madagascar

Petit Fours

90€ / Persona
+45€ armonía de vinos (opcional)

Menú servido a mesa completa. Bebidas no incluidas.
Proponemos armonizar el CAMINO de la mano de nuestra sumiller.

Este menú puede sufrir modificaciones en función de la temporada y la disposición de los productos

Si es usted alérgico o tiene alguna intolerancia alimenticia, por favor infórmenos para ver si se puede adaptar el menú

Precios con IVA incluido


